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HIRSCH Sulz 12,00
auf Herbstsalat

wmit Balsamico Kerndl verfeinert

gereieht wit hausgemachtem Schwarzbrot

carpacclo Vom Junghirseh 14,80

Basilikum Pesto,
eingelegtes Gemiise & frisch gehobelter Hartkise

Salate

Bunt gemdschte salatschitssel 5,80
mit Hausdressing und Kerndl

Héuptelsalat 5,80
mit Kerndl und Bssig

Steirischer Kiferbohnensalat F,80
mit Kerndl und Mostessig

SUppen

wilderemesuppe 8,00
wit Griebensdel

wildkraftsuppe mit Sherry 8,00
mit Gemiise § Rehstrudel

Kritftige Rindssuppe 5,50

wahlweise mit Leberknsdel oder Frittatem

Sie staunten tber den Hirsch, denn es war ein gm’ﬁes Tier,
Doch als ste sich ergdtzt hattew, thin zu sehen mit den Augen,
wuschewn ste sieh die Hitnoe wind beretteten etne herrliche Mahlzelt,”
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Ha uptspeisew
Alles zu selner Zeit

Bartholomder ,Jaga Pfanol 21,00
Edelteile vom Reh, Schwammerl

wnd typische wildkrfiutergewiirze,

Preiselbeeren und Elerspiitzle

Gefulltes Hirschschnitzerl 23,00
bn elner Nusspanier gebacken

mit Schinkenspeck, Preiselbeeren,

Roswmarin und Bergkiise

dazu Kitrbiseroiipfel

Hirschriickensteak 323,00
mit wacholder Portweln Sauce

dazu glacierte Kastanien,

Schupfuudeln und Rotlraut

Reh Nitsschen gebacken 23,00
mit Pretselbeeren und Wildkyfiuterrels

Geschworter Hirschbraten 23,00
Apfelrotkraut, Serviettenkndolel und Preiselbeerbirne

Sugo al Ragu 16,00
mit Nudeln vom Hiferhof aus Hitzenodorf

wilder Beilagenteller 12,00
Apfelrotkraut, Spitzle, Mandelbillchen,
glacterte Kastanlen wnd Preiselbeerbirne
auf Wunseh auch mit wildsauce 13,00

SNome Lecker bis zum wedel,
alles ist edel!”
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wer kein Wild probieren mag

Backhendlsalat
Bunter Blattsalat in Erdipfeldressing,

15,00

wit gebackenen Hewndlstiiclken tn Kirbiskernpanier

wnd knusprigen Erdiipfelwitrfeln

Grillteller

vom Steiraschwein § Landhendll
mit Gartengemiise,
Krduterbutter und Pomimes frites

wienerschnitzel
Vo, Schwebin
mit Petersilienerodipfeln

Cordon Blew
vom Schwein
mit Petersilienerdipfeln wnd Preiselbeeren

Erdiipfel Frischkisetaschen
auf Blattsalat
mit Himbeeressio § rapssl

Hbfer Nudel aus Hitzendorf
mit Basilikum, Kitrbls und Asmonte

17,50

15,00

16,00

15,00

15,00
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Nachspeisen

Warvwer Schokokuchen 9,80
mit Kern, Els unal Schlag

Kastanlenrels 9,60
mit Preiselbeeren und Schlagobers

Elsbecher watdmannshell 8,50

kRostliche Elsvariation e‘\
Kastanienreis, Apfel, Schoko und Schlagobers %eoﬁﬂ
Kastanientorte nach Art des Hauses 5,50 u (\C\ S’QQQER c OP\DE?\
Hausgemachte Strudel cne \S“ EN'\QV \“\%

Apfel oder Topfen es

mit Schlag 5,00

mit vanillesauce &,50

Coup Plnemark 750

vanilleels mit Schokosauce und Schlagobers

Helsse Liebe 8,50
vanilleels mit Himbeeren una Schlagobers

Affogato

Espresso mit elner Kugel vanilleels

Schown, doss du bel uns tsst!

Falls du in unserer Karte nichts gefunden hast,

tell ung bitte detnen Wunsch mit.

Auch fitr Allergiker haben wir Gluten fretes Mehl tm Haus!

Herzlichst detne Gastgeber

Helke § Gerhard
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